Gemiise mit cremigem Kase-Dip

Zubereitung:

80 g Blauschimmelkdse mit saurer Sahne piirieren.

Mit Salz und Pfeffer wiirzen. 45 g Blauschimmel-
kdse wiirfeln und unter das Dressing heben.

Mit rosa Beeren und Basilikum verfeinern.

Gemiise nach belieben verwenden z.B.:
Blumenkohlréschen 8 Min. bei 100°C
M&hrenstifte 8 Min. bei 100°C
Brokkoli 6 Min. bei 100°C
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Das brauchen Sie:

125 g Blauschimmelkéase
150 g saure Sahne

Salz und Pfeffer

45 g Blauschimmelkése

rosa Beeren und Basilikum zum Verfeinern
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